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PizzaMaster
Päämitat: 1125 x 905 x 820 / 1745 mm Sähköliitäntä: 2 kpl 400/50/3
6,7 kW yhteensä 13,4 kW Uunitilan mitat: 2 x 710 x 710 x 195 / 235
mm Kapasiteetti: 8 kpl Ø 35,5 cm pizzoja Digitaalinen näyttö
elektronisella säätimellä. Digitaalisessa näytössä: ajastin, jossa
manuaalinen virrankatkaisu sekä automaattinen ajastin ja hälytys.
Automaattisesti päällekytkeytyvä "Turbo"-toiminne.
Tuotenumero:
Hinta: 7400,00 € alv. 0% 
Tuoteosastot: Pizza & Kebab, Pizzauunit (sähkö)

Tuotekuvaus

Pizzauuni on varustettu massa-arinalla, uunikammion halogeenivalaistuksella ja lasiluukulla. Automaattisesti
päällekytkeytyvä "Turbo"-toiminne varmistaa erittäin nopean esilämmitysajan. Uunikammion lämpötilaa ohjataan
kolmella termostaatilla (ylä-, etu- ja alalämpö) - tuloksena tasainen paistolämpötila. Uuni on kauttaaltaan
lämpöeristetty ja näin energiaasäästävä, myös keittiöön tuleva lämpökuorma on näin minimoitu. Ulosvedettävä
työskentelytaso esim. pizzojen tekoa tai pizzakoteloiden käsittelyä varten. Metallirakenteinen jalusta varustettu
pyörillä. Päämitat: 1125 x 905 x 820 / 1745 mm Sähköliitäntä: 2 kpl 400/50/3 6,7 kW yhteensä 13,4 kW Uunitilan
mitat: 2 x 710 x 710 x 195 / 235 mm Kapasiteetti: 8 kpl Ø 35,5 cm pizzoja Digitaalinen näyttö elektronisella
säätimellä. Digitaalisessa näytössä: ajastin, jossa manuaalinen virrankatkaisu sekä automaattinen ajastin ja
hälytys. Automaattisesti päällekytkeytyvä "Turbo"-toiminne.

https://staging.restarama.com/tuoteryhma/ravintolakoneet-ja-laitteet/pizzeria/
https://staging.restarama.com/tuoteryhma/ravintolakoneet-ja-laitteet/pizzeria/pizzauunit-sahko/

